
K U N A F A  ( M Y  F A T H E R ' S  R E C I P E )  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

R E C I P I E N T Ingredients

3 tablespoons of ghee

Kunafa vermicelli

3 tablespoons of sugar

3 kilos of milk

Half small cup of white vinegar

sugar syrup warm

pistachio (for decoration)

for cream
: 

A quarter of liter of milk

1 and half tablespoons of semolina

1 and half tablespoons of cornstarch

200 ml of cream

Quraysh

A little of blossom water

Directions

� ���� ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������� �������� �� ���� �����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������ ��� �������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين � ��� ���� ��� �� ���� �����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������ ����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين : ���
����� ����� ����� ������� ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين� �� ��� �������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين �������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ���� ����� ���لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������ ����� ����� ������� �����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين �� ��الفرن وندهن ارضها والحواف بالسمنة، ثم نمد الشعيرية بالصينية ونضع عليهم قطعة نايلون ونضغط عليها بالايدين بواسطة صينية من ن
����� ��� ���� ��� ����� ����� ������ ��� �����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ��� ��� �������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ���� �����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ��� ��� �����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين � �� ��� ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������ (
� � ��� �� ���� ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين �� ����� ����� ����� ����� ������� ������ ����� ��� 15 ����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ���� ���� ) ������� ������ ���� 20 ����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������
 � ������ ������� ����� �� (����� ��� ���� ���� � ���� �� ���� ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ) � ��� ����� ���� ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ����� ����
� ���� ����� ���� ��� ���� ����� ������ ��� ����� ������ ��� ���� � ������ ��� �� ���� ( ���� ������� ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������ �����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين : ���
) � ������� ��� ����� ��� ����� ������� ��� �� ���� ������ � ���� �����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين � �� ���� ����� ���� ���� ��� ���� � ���� � ���� �
����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين (( ���� ������ ����� ���� ) �( ������ ���� �������� ��� ������ )) ����� �������� �� ���� ������ ��� ����� ������ �������� ���
����� ������ ������� ��� ���� ������ �� ����� ���� �����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ��� ������لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين ������� �� ������ �� ��� ��� ����� ���� ������ �� ����لتحضير عجينة الكنافة : اولاً نأتي بشعيرية الكنافة ونقطعها باليدين، ثم نذوب السمنة ونضعها على الشعيرية و نضع سكر، ومن ثم نأتي بصين
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