
G H U R A I B A H  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

R E C I P I E N T Ingredients

250 grams of ghee (2 cup of ghee)

125 grams Icing sugar (one and a half cups)

500 grams of flour (the caliber of the cup = 100 g

1 tablespoon of ghee (for smoothing)

pistachio (for decoration)

Directions

� ���� ����� ���� ��� ���� � ��لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك ����� ����� �������� ��� ����� ����لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك �� ������ (�� �� ������� ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك �����لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك ����� ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك��� � ���
����� �����) ����� 15 ���� ������ �� ������ ��� �� ������ �� �������� ���� ����� ������ ���� �� �(����� ����� ������� �������
������� ����لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك�� ����� ����� ��لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك� �������)� ��� �� ��لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك� ������� �� ������ ����� ����� �������� 
������ �� ��� ���� �� ��� ���� ����� ��� ��� ������� ������ ����� ������ �� �������� ����� (�������) ������ ��� ���� ��
������� �� ����� �� ����� ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك� (������� ������ ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك� ��� �لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك��� 200 ��� ����) ������� ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك� ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك��� ��� ������� ���� 10 �����
� ��� ��لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك� � �� ����� �� � (� ��� �� ������� �� ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك� �� ��� ��لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك���� ���� ��لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك���)� ������ ��لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك� ������� �� ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك� ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك��� ����� ��لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك���

طبق التقديم وبعدها تصبح الغريبة جاهزة . �� ������� ������ ���� ���لتحضير عجينة الغريبة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سمنة ، سكر بودرة ونخفق المكونات حتى ذوبان السكر مع السمنة )كل ما بتخلطوا اك��� ����� � 
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